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MENU A (2022)

Entrantes (a compartir)

Cogollos de Tudela, con espdrragos trigueros, salmon, tomate, cebolla... .
Surtido de embutidos Ibéricos de Bellota “extra” de Guijuelo
Chipirones a la Andaluza
Mejillones a la Marinera
Langostinos Cocidos
Gamboas al qjillo

J

2° Plato(a elegir)

Paella de pescado y marisco
o -
Entrecotte de Galicia al gusto
(al Roguefort, pimienta o a la brasa con patata panadera y verduritas a la brasa)
o
Merluza a la Vasca

Postre

Sorbete de limdén Casero

‘A e ——

Pan con tomate
Agua Incluida
Cafés, Licores (Manzana y Melocotdn, Aguardientes Blanco, de Hierbas y de café)
Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 28,00 € VA Incluido (@)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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MENU B (2022)

Entrantes (a compartir)

Cogollos de Tudela con queso de cabra y gulas aderezado en salsa pesto .
Surtido de embutidos Ibéricos de Bellota “extra” de Guijuelo
Langostinos cocidos
Calamares a la Andaluza
Pimientos de Padron
Mejillones a la Marinera
“Platillos” de fideud marinera (degustacion)

J

2° Plato(a elegir)

Paella de pescado y marisco o
o
Arroz Negro
o
Salmon al Cava
o
Entrecote de Galicia al gusto
(al Roquefort, pimienta o a la brasa, con patata panadera y verduritas a la brasa)
o
Cochinillo Casero de Salamanca

‘A e ——

Postre (a elegir)

Crema Catalana o Sorbete de limoén Casero

Pan con tomate
Agua Incluida
Cafés, Licores (Manzana y Melocotdn Aguardientes Blanco, de Hierbas y de Café)
Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 31,00 € VA Incluido (@)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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MENU C (2022)

; Entrantes (a compartir)

Cogollos de Tudela con queso de cabra y gulas aderezado en salsa pesto
Jamon Ibérico de Bellota “extra” de Guijuelo .
Anchoas de la Escala y Boguerones en vinagre
Cazuela de Cigalitas encebolladas
Calamares a la Romana
Chipirones a la Andaluza

¥

2° Plato(a elegir)

Tronco de Merluza a la Vasca con almejas y espdrragos blancos
o
Bacalao al “all cremat”
o
Paella de pescado y marisco
o
Parrillada de carne
(Pollo, Conejo, Entrecote, Costilla de Cordero, Butifarra y Cochinillo)

° '
Cochinillo Casero de Salamanca

Postre (a elegir)

‘A e ——

Crema Catalana o Sorbete de limén Casero

Pan con tomate
Agua Incluida
Cafés, Licores de Manzana y Melocotdn Aguardientes Blanco, de Hierbas y de Café

Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 36,00 € VA Incluido (@)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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MENU E (2022)

Entrantes (a compartir) ’

Jamon Ibérico de Bellota “extra” de Guijuelo
Lomo Ibérico Extra .
Queso Manchego \
Esqueixada de Bacalao
Langostinos frescos de Vinaroz a la plancha
Chipirones de playa a la andaluza
Gambas al gjillo
Almejas a la Marinera

2° Plato(a elegir)

Tronco de Merluza a la Vasca con almejas y espdrragos blancos

L
o
Medalldén de Rape a la plancha con cachelos
o
Bacalao al “all cremat”
o
Solomillo de Ternera Gallega al gusto (pimienta o roquefort)
o
Cochinillo casero de Salamanca al Horno
o

-LL ——

Paella Especial de Pescado y Marisco

Postre (a elegir)

Crema Catalana o Sorbete de limén Casero o Tarta Sacher

Pan con tomate
Agua Incluida
Cafés, Licores de Manzana y Melocotdn Aguardientes Blanco, de Hierbas y de Café
Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 41,00 € VA Incluido @)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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MENU F (2022)

Entrantes (a compartir)

Cogollos con Queso de Cabra y Gulas .
Jamon Ibérico de Bellota “extra” de Guijuelo \
Foie mi-cuit con mermelada de higos y reduccion de jerez
Esqueixada de Bacalao
Gambas al gjillo
Pulpo a la Gallega
Calamares a la Andaluza

2° Plato(a elegir)

Cazuela de Rodaballo con gulas y almejas de carril -
o
Dorada a la Espalda estilo Santurce
(Con aceite de oliva virgen a las finas hierbas, con patata panadera y verduritas a la
brasa)
o
Espaldita de Cabrito al Horno con verduritas
o
Cochinillo Casero de Salamanca
(Rustido al horno con patata panadera y verduritas)
o
Parrillada de carne
(Pollo, Conejo, Entrecote, Costilla de Cordero, Butifarra y Cochinillo)

-LL ——

Postre (a elegir)

Tarta Sacher o Sorbete de limén Casero o Tiramisu

Pan con tomate
Agua Incluida
Cafés, Licores de Manzana y Melocotdn Aguardientes Blanco, de Hierbas y de Café
Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 45,00 € VA Incluido (@)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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MENU G (2022)

Entrantes (a compartir)

Ensalada de foie con queso parmesano y jamon ibérico cristalizado
Jamon Ibérico de Bellota “extra” de Guijuelo
Chipirones de playa a la andaluza
Cigalitas Encebolladas
Pulpo a la Gallega
Gambas a la Plancha
Calamares a la Andaluza

2° Plato(a elegir)

Paella con Bogavante
(paella de pescado y marisco con bogavante)

o

Lubina Salvaje a la Espalda

(a la brasa de carboén vegetal con patata panadera y verduritas)

o

Rodaballo Salvaje a la Brasa

(Aderezado con aceite de hierba, con patatas panadera y verduras a la brasa)
o
Morro de Bacalao a la Muselina de Ajos
o
Solomillo de ternera Gallega al gusto
(al roquefort, a la brasa, acompafada de su guarnicion)
o
Espaldita de Cabrito lechal de Burgos (al horno en su jugo con cachelos y verduritas)

-LL ——

Postre (a elegir)
Tarta Mascarpone con frutas del bosque o Sorbete de limén o Tiramisuy

Pan con tomate, Agua Incluida, Cafés, Licores de Manzana y Melocotdn Aguardientes
Blanco, de Hierbas y de Café, Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 49,00 € /v4 incluido (*)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80
info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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MENU H (2022)

Entrantes (a compartir)

Ensalada de foie con queso parmesano y jamon ibérico cristalizado
Jamon lbérico de Bellota “extra” de Guijuelo .~
Cigalitas Encebolladas
Pulpo a la Gallega
Gambas a la Plancha
Calamares a la andaluza con
Pimientos de padron

¥

2° Plato(a elegir)

Morro de Bacalao a la Muselina de ajos
o
Rape y Rodaballo a la Brasa
+
Sorbete de Limdn

3er. Plato

Solomillo de ternera Gallega al gusto
(al roquefort, a la brasa, acompafiada de su guarnicion)

‘A e ——

Postre (a elegir)

Tarta al Whisky o Crema Catalana o Tarta Sacher

Pan con tomate
Agua Incluida
Cafés, Licores de Manzana y Melocotdn Aguardientes Blanco, de Hierbas y de Café
Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 53,00 € VA Incluido @)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com




MENU 1| (2022)

Entrantes (a compartir)

Cogollos con Queso de Cabra y Gulas .
(con nueces y pifiones aderezados con salsa verde) \
Jamon Ibérico de Bellota “extra” de Guijuelo
Pulpo a la Gallega
Calamares a la Andaluza
Zamburifias a la Plancha
Gambas al gjillo

2° Plato(a elegir)

Parrillada de Pescado y Marisco del Cantdbrico

(Cigalas Abiertas, Gambas, Rape, Merluza, Sepia, Calamar y Mejillones) |
o
Paella con Bogavante
(paella de pescado y marisco con bogavante)
o
Solomillo extra al foie con salsa de oporto '
o

Espaldita de Cabrito lechal de Burgos
(al horno en su jugo con cachelos y verduritas)
o
Cochinillo Casero de Salamanca

-LL ——

Postre (a elegir)

Tarta Sacher o TiramisU o Sorbete de limdn o
Tarta Mascarpone con frutos del Bosque
Pan con tomate
Agua incluida
Cafés, Licores de Manzana y Melocotdn Aguardientes Blanco, de Hierbas y de Café
Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 55,00 € VA Incluido (@)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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MENU J (2022)

Entrantes (a compartir)

Cogollos con Queso de Cabra y Gulas
(Con nueces y piflones aderezados con salsa verde)
Jamon Ibérico de Bellota “extra” de Guijuelo
Pulpo a la Gallega
Calamares a la Andaluza
Pimientos de Padron
Erizos de Mar Gratinados

2° Plato

Surtido de Pescado y Marisco del Cantdbrico a la plancha (individual)
Por persona: 2 Cigalas, 2 Gambas de Palamds, 2 Langostinos, 2 Almejas y 2 Mejillones

3 er Plato(a eleqgir)

Rodaballo y Lenguado a la plancha con cachelos y verduritas

o

Bogavante gratinado o a la Plancha
o

Cochinillo Casero de Salamanca

o

Espaldita de Cabrito Lechal al horno
o

Solomillo de Ternera Gallega al gusto

(Al roquefort, a la pimienta o a la brasa con patata panadera y verduras a la brasa)

Postre (a elegir)

Tarta Milhojas de Crema o Sorbete de Limdn al Marc de Cava o Tiramisu

Pan con tomate, Agua Incluida, Cafés, Licores de Manzana y Melocotdn Aguardientes
Blanco, de Hierbas y de Café, Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 59,00 € VA Incluido (@)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80
info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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MENU K (2022)

Entrantes (a compartir)

Jamon Ibérico de Bellota “extra” de Guijuelo .~
Pulpo a la Gallega \
Ostras de Arcade
Pimientos de Padrén
Chipirones a la Andaluza
Zamburifias a la Plancha

2° Plato(a elegir)

Mariscada: Cigalas, Gambas, Langostinos,
Almejas de carril, Mejillones, Navajas y 1/2 Bogavante del Pais

L
o
Cochinillo Casero de Salamanca
(rustido al horno con patata panadera y verduritas)
o
Solomillo de Ternera Gallega al gusto
(al roquefort, a la pimienta, o a la brasa, acompafado de su guarnicion) '
o

Espaldita de Cabrito lechal de Burgos
(al horno en su jugo con cachelos y verduritas)

-LL ——

Postre (a elegir)

Tarta Mascarpone con Frutos del Bosque o Tarta Sacher o
TiramisyU o Sorbete de limdn

Pan con tomate, Agua Incluida, Cafés, Licores de Manzana y Melocotdn Aguardientes
Blanco, de Hierbas y de Café, Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 64,00 € VA Incluido (@)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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MENU L (2022)

Entrantes (a compartir)

Ostras de Arcade .
Jamon Ibérico de Bellota “extra” de Guijuelo \
Vieira al Gratén
(con queso parmesano y virutas de jamon de bellota)

2° Plato (individual)

Gondola de Marisco Hervido o a la Plancha
Seleccién de Marisco Hervido de Primera Calidad (Langostinos de Vinaroz, Gambas Rojas
de Huelva, Cigalas del Cantdbrico y 1/2 Bogavante del pais)

3er. Plato (a elegqir) .

Cochinillo Casero de Salamanca
(rustido al horno al estilo castellano con patata panadera y verduritas)
o
Solomillo de Ternera Gallega al gusto
(al roquefort, a la pimienta, o a la brasa, acompafado de su guarnicion)
o
Espaldita de Cabrito lechal de Burgos
(al horno en su jugo con cachelos y verduritas)
o

| Suprema de Rape al estilo marinero con patatas a lo pobre

Postre (a elegir)
Sorbete de Limoén al Marc de Cava o Tarta Sacher

Pan con tomate, Agua incluida, Cafés, Licores de Manzana y Melocotédn Aguardientes
Blanco, de Hierbas y de Café, Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA
Precio por persona: 67,00 € VA Incluido (@)

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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PESTAIRANTE

MENU M (2022)

Entrantes (a compartir)

Ostras de Arcade
Jamon Ibérico de Bellota “extra” de Guijuelo
Pulpo a la Gallega
Vieira al Gratén con parmesano y virutas de jamon ibérico
Zamburifias a la Plancha

2° Plato

Degustacion de Mariscos:
Cigalas, Gambas, Langostinos, Almejas, Mejillones y 1/2 Bogavante del pais
+
Sorbete de limoén

3er. Plato(a elegir)

Lubina Salvaje a la Espalda
o
Espaldita de Cabrito lechal de Burgos
(al horno en su jugo con cachelos y verduritas)

Postre (a elegir)

Sorbete de Limdn al Marc de Cava o Tarta Sacher o Tarta Mil hojas de crema

Pan con tomate, Agua Incluida, Cafés, Licores de Manzana y Melocotdn Aguardientes

Blanco, de Hierbas y de Café, Degustacion de Tarta de Santiago

BEBIDA NO INCLUIDA

Precio por persona: 69,00 € /VA /ncluvido ()

*MENU NO VALIDOS: FESTIVOS, SABADO MEDIODIA, DOMINGOS MEDIODIA
PARA RESERVAS IMPRESCIDIBLE CONSULTAR MENU EN EL RESTAURANTE

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80

info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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PROMOCION

“Ofertas Bebidas” Precio Carta H

13
Albarifo Fulget .
“ RIOX BOIXAS v 14€ 19€ N,._

“Corazoén Loco
” Verdejo Blanco Iniesta ......12€ 16 €

Blanco Viia Sol
afrutado- seco
Bodegas Torres.........o.. 14€ 19€

Tinto Gdrdenos
“Rioja CrianZa” e 12€ 17 €

Tinto Cosecha
“Bella Pilar Instinto” ... 10€ 16 €
Vino Blanco Casa
“Bella Pilar Instinto.......... 10€ 16 €

-LL ——

Blanc Pescador
“D.0. EMpPOrdd” ... 12€ 15,50 €

Cava Brut Castillo de Perelada ......14€ 20€

Restaurante La Barca del Salamanca
Port Olimpic
Moll de gregal 13-17 - 08005 Barcelona
Tel. 93.221.18.37 — Fax 93.221.26.80
info@labarcadelsalamanca.com
http://www.labarcadelsalamanca.com
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