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Primeros Platos a Compartir

Ensalada de Cogollos de Tudela con Queso de Cabray Gulas
Jamon lbérico “Extra” de Bellota de Guijuelo
Pulpo a la Gallega con cachelos y pimenton
Vieiras al graten con virutas de Jamon de Bellota

2° Plato por Persona

Gran Mariscada Extra hervida
Seleccion de Mariscos de 12 calidad
(Langostinos de Vinaroz, Gambas Rojas de Huelva y Cigalas del Cantabrico)

3er Plato a elegir

Solomillo de Ternera Gallega al gusto
(al roquefort, a la pimienta, o a la brasa de carbon vegetal. Con patata panadera y verduritas)

0

Cochinillo Casero de Salamanca

(asado al horno, en su propio jugo estilo castellano)

0

Paella Marinera con Bogavante
0

Suquet de Rape
(con cigalitas, almejas y esparragos)

0

Lubina Salvaje al carbon natural

Postre
Sorbete de limon al mar de Cava

» El Menu Incluye *

: Pan con tomate :
:%: "Vino Blanco 100% Verdejo (D.O. Rueda), Vino tinto Crianza (D.O. Rioja)'é ‘;@f
Agua, cerveza o refresco
Cafe,i_Llcores de Manzana y Melocoton. Aguardientes Blanco, de Hierbasy de'aCafe
* * Degustacion de Tarta de Santiago. % F 3
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